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  )١دستور جلسه شماره (
  ن ماهيانوت وارداتمشكلات  :عنوان 

  سنديكاي كنسرو ايران :مرجع طرح موضوع

  سالن اول جنوبي ،اول ساختمان جديدطبقه  ١٨/٠٨/١٤٠٤يكشنبه : برگزاري جلسهو مكان تاريخ 

  صفحه ٣ :جلسهدستور  صفحاتتعداد 

  ها:تعداد پيوست

درخواست  وگوي دولت و بخش خصوصي اتاق ايراناز شوراي گفت ٠٨/٠٧/١٤٠٤س مورخ /١١٩٩٥سنديكاي كنسرو ايران طي نامه شماره 
  مرتفع گردد.كشور نموده است مشكلات ورود تن ماهيان منجمد با سازمان دامپزشكي 

ازمان حمايت همراهي اعضاي خود و همكاري وزارت جهاد كشاورزي، سازمان شيلات ايران، وزارت صمت، سحسب اعلام، اين سنديكا با 
ماه منتهي  ١٦ي كنندگان و توليدكنندگان و بانك مركزي موفق گرديد از طريق واردات تون ماهيان، قيمت كنسرو ماهي تون را طمصرف

كنترل و نظارت  سازمان دامپزشكي كشور با استناد به دستورالعمل اجرايي، ١٤٠٣از آبان ماه ثابت نگه دارد، اما  ١٤٠٣ماه به دي

د در سال كه اين رون ماهيان ايجاد نموده، اخلال جدي در روند واردات تون)١پيوست شماره ( هاي خام داميبهداشتي فرآورده

اردات ماهي درصد كاهش و ٦٧به نسبت مشابه سال قبل،  ١٤٠٤اي كه در پنج ماه ابتدايي سال هم ادامه داشته است به گونه ١٤٠٤

موده و از طرف ندر كشور را شاهد هستيم. اين امر از يك طرف زيان و خسارت سنگيني به واحدهاي توليدكننده كنسرو ماهي وارد  تون

در هر  حدود يكصد و بيست هزار تومان ١٤٠٣قيمت ماهي در آبان ماه  .شده است افزايش قيمت ماهي تون صيد داخلديگر موجب 

كه اين موارد  است ر تومان در هركيلوگرم رسيدهقيمت ماهي صيد داخل به دويست و پنج هزا ١٤٠٤ماه كيلوگرم بوده و در انتهاي شهريور
اشد. دليل عمده بميگذاري در كشور، در تناقض جدي با رويكرد دولت در حمايت از معيشت مردم و حفظ امنيت غذايي و افزايش سرمايه

العمل ت كه دستوراين در حالي اساست  وجود انگل تريپانورنكا، در اينگونه ماهيان وارداتيسازمان دامپزشكي براي ورود تن ماهيان 

معتبر  ي كشور هيچ مرجعمذكور در مورد انگل تريپانورنكا، مطلقاً هيچگونه پايه و مبناي علمي، فني و كارشناسي ندارد و سازمان دامپزشك
له اتحاديه اروپا، آمريكا و المللي از جمشود در هيچ يك از استانداردهاي جهاني و بينالمللي در اين مورد ارائه نداده است. يادآور ميبين

تي ص كيفي و بهداشعنوان يك شاخماهيان منجمد مورد مصرف در صنعت كنسروسازي بهاتحاديه اوراسيا، وجود انگل تريپانورنكا براي تون
  .شودمحسوب نمي

لاح به شرح زير جهت اص )٢پيوست شماره( ٢٦/٨/١٤٠٣س مورخ/١٠٤٣٧شايان ذكر است مستندات اين سنديكا طي مكاتبه شماره 
 دستورالعمل مذكور به سازمان دامپزشكي كشور ارسال شده است. 
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مورخ  ١٠٤٢٤/IGCهاي منجمد به شماره طبق آخرين ويرايش ضوابط اتحاديه اروپا در مورد مقررات بهداشت عمومي ماهي •

بين  ساعت از ٤٨درجه سانتيگراد به مدت حداكثر  ٢٠، انگل تريپانورنكا در دماي منفي ٢٤/٠٢/١٤٠٣معادل  ١٣/٠٥/٢٠٢٤

 )٣ پيوست شماره(درجه سانتيگراد امكان ادامه حيات نخواهد داشت.  ٦٠رود. همچنين اين انگل در دماي بالاي مي

، در دماي پخت بالاي ١٠٤، صفحه FAOمنتشر شده توسط » ارزيابي و مديريت كيفيت و سلامت غذاهاي دريائي«طبق كتاب  •

 )٤پيوست شماره رود. (ا و لاروهاي آنها از بين ميدقيقه تمامي انگله ١٠درجه سانتيگراد به مدت  ٦٠

گيرند. درجه سانتيگراد قرار مي ٢٠ماه در دماي حدود منفي تون ماهيان وارداتي عموماً به صورت منجمد و به مدت بيش از سه  •

ها وليه، ماهيادر مرحله پخت  .گرددماهيان اعمال مي از سوي ديگر در صنعت كنسرو ماهي دو مرحله فرآيند حرارتي روي تون

ماهي به مدت  گيرند و در مرحله استريليزاسيون، كنسرودرجه سانتيگراد به مدت حدود يك ساعت قرار مي ١٠٠در دماي حدود 

ا و لارو آنها هشود. در چنين شرايطي انگلدرجه سانتيگراد تحت فرآيند حرارتي قرار داده مي ١٢١حداقل يك ساعت در دماي 

  كننده نخواهند داشت.اي براي سلامت مصرفهمين دليل هيچ مخاطرههيچگونه شانسي براي بقا نداشته و به

هاي احتمالي با چشم غيرمسلح قابل رويت هستند به صورت كردن ماهي، از آنجا كه انگلدر فرآيند كنسروسازي، در مرحله پاك •

  اي نداشته باشد.شوند تا محصول نهايي از لحاظ مطلوبيت، مشكل و نقيصهكامل جداسازي مي

 ٤٠٠ز ا )،مجله علمي شيلات ايران( ميلادي ٢٠١٤در سال آمده توسط موسسه تحقيقات علوم شيلاتي عملبر اساس تحقيقات به •

 انگل تريپانورنكا آلودهدرصد به لارو و  ٢٥/٩٢جك صيد داخل در درياي عمان نمونه مورد بررسي ماهي اسكيپ

كاملاً جك سكيپانگل تريپانورنكا در ماهي ا عبارت ديگر همانطور كه پيشتر اشاره شد وجودبه )٥پيوست شماره ( .اندبوده

 .نمايدجك سپري ميطبيعي است؛ چرا كه اين انگل بخشي از چرخه زندگي خود را درون دستگاه گوارش ماهي اسكيپ

غذا ازمان س موضوع را به ١٧/٠٤/١٤٠٤ص مورخ /٤٠٨٥/٢٧وگوي دولت و بخش خصوصي اتاق ايران طي نامه شماره متعاقبا شوراي گفت

 ٢٥/٠٤/١٤٠٤رخ مو ٢٠٧٧٤٤٣/٤٣/٤٠٤طي نامه شماره  نيزمذكور سازمان  در پاسخ به نامه مذكور جهت رفع مشكل انتقال داد وو دارو 

  :اعلام نمود را به شرح زير دلايل خود

 و  ٢٥٠٤١/٧٣٠/٤٠٣درخصوص اجازه ترخيص تن ماهيان: همانگونه كه مراتب طي مكاتبات عديده از جمله مكاتبات  -

 مورخ  ٣٧٤٩٨/٧٣٠/٤٠٣و  ٢٣/٠٨/١٤٠٣مورخ  ٣٤٩١٤/٧٣٠/٤٠٣، ٢٦/٠٦/٣٠٤١مورخ  ٢٥٠٣٧/٧٣٠/٤٠٣و  ٢٥٠٣٦/٧٣٠/٤٠٣

احب كالا موظف صهاي ماهي منجمد وارداتي داراي موارد عدم انطباق غيرقابل ترخيص بوده و اعلام شده است؛ محموله ١٠/٠٩/١٤٠٣
، مواد اوليه و خوراك هاي خام داميبرداري و نحوه قضاوت فرآوردهنمونه» عمل اجرايياست نسبت به انجام اقدامات لازم وفق دستورال

 و طي مراحل قانوني مربوط اقدام نمايد. ٢٦/١٠/١٤٠٢مورخ  ٩٧٩٣١/١٠/٤٠٢موضوع ابلاغيه شماره ، آماده دام

مورخ  ٣٦٦٣٣/٤٣شماره  (موضوع ابلاغيه» آلودگي ماهي به انگل تريپانورنكانحوه قضاوت در موارد «خصوص اصلاح دستورالعمل  در- ٢
(كه با حضور اساتيد دانشگاه،  ٢٤/٠٩/١٤٠٣و  ١٧/٠٩/١٤٠٣و  ٠٦/٠٩/١٤٠٣) طي جلسات متعدد از جمله: جلسات ١١/٠٧/١٣٨٨
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كنسرو ايران و اين سازمان در روز شنبه  ، رئيس محترم سنديكاي صنايعارو، سازمان ملي استاندارد ايراننمايندگان سازمان غذا و د
صبح در محل سالن جلسات سازمان دامپزشكي كشور تشكيل گرديد (موضوع دعوتنامه شماره   ٨ساعت  ٢٤/٠٩/١٤٠٣مورخ 

 مقرر شد: ،)٢٠/٠٩/١٤٠٣مورخ  ٨٩٠٩٤/٤٠/٤٠٣

ل گيرند، بايد عاري از هرگونه انگن قرار ميبندي شده كه مورد مصرف مستقيم انسان (تازه/منجمد) كامل يا قطعهانواع ماهيا -٢-١
 باشند.

ر آلودگي انگلي خصوص مصارف غذايي (استفاده در صنايع كنسروسازي) ماهياني كه از سوي سازمان دامپزشكي كشور از نظ در-٢-٢
كي كشور امپزشط و مقررات سازمان دشوند؛ نظر به اين كه براساس ضوابمناسب براي مصرف مستقيم انساني تشخيص داده نمي

ي، مواد اوليه و ام دامهاي خبرداري و نحوه قضاوت فرآوردهنمونه) ) دستورالعمل اجرايي٦ماده ( »٦-٤«) بند ١تبصره (( موضوع
هاي محموله سازيگونه سالمهر: دارد) كه اشعار مي٢٦/١٠/١٤٠٢مورخ  ٩٧٩٣١/١٠/٤٠٢(موضوع ابلاغيه شماره  خوراك آماده دام

رش خام دامي براي مصارف غذايي، طبي و يا آرايشي و بهداشتي مستلزم موافقت كتبي سازمان غذا و دارو و پذيهاي فرآورده

يي اي غذاهگرفته از مدير كل محترم امور فرآوردهباشد، و با توجه به استعلام صورتمي مسئوليت نظارت بر فرآيند توليد مذكور

ت هاي صورزمان مذكور ملاك عمل در اين خصوص خواهد بود. كه عليرغم پيگيري، لذا پاسخ ساو آشاميدني سازمان غذا و دارو

م مورخ /٤٩٨٧/٢٣/٠٣و  ١٤/١٠/١٤٠٣مورخ  ٩٧٠٤٠/٤٣/٤٠٣، ١٩/٠٩/١٤٠٣مورخ  ٤٣/٤٠٣/ ٨٩٠٥٩ گرفته (از جمله مكاتبات:

 .نمايد) سازمان مذكور از هرگونه اعلام نظر صريح در اين خصوص خودداري مي١٤/١١/١٤٠٣

ها و ويژگي -روغن ركنسرو ماهي تن د«) با عنوان ١٣٩٧ –(تجديد نظر چهارم  ٢٨٧٠ا عنايت به استاندارد ملي ايران به شماره ب-٣
و ماهي و نيز سنديكاي ها، تعداد زيادي از توليدكنندگان كنسرها، تشكلها، اتحاديهمايندگان سازمانكه با حضور ن »هاي آزمونروش

 باشد:تشكيل و به تصويب رسيده است و اجراي آن براي توليدكنندگان كنسرو اجباري ميصنايع كنسرو ايران 

-١-٤«( بند  ، باشد.مناسب براي مصرف انساناهي بايد سالم و داراي كيفيت لازم و مماهي مورد مصرف براي توليد كنسرو  -٣-١
 ها)هاي آندهنده و ويژگي) مواد تشكيل٤ماده ( »١

ه است، باشد.          اين استاندارد شرح داده شد » ٥-٣«ل ناپذيرفتني كه در زير بندهاينهايي بايد عاري از هرگونه عوامفرآورده  -٣-٢
 ويژگي هاي فرآورده نهايي)  ٥از ماده  »٦-٥«(بند 

 )»٥-٣ «بندباشد. (مي قابل قبولها در فرآورده به هر ميزان، غيرشوند كه وجود آنعوامل ناپذيرفتني به عواملي گفته مي ٣-٣

ها و ها مانند: حشرات، كرمر موجود زنده، مرده يا بقاياي آنه هشوند؛ بعوامل بيولوژيك كه از عوامل ناپذيرفتني محسوب مي -٣-٤
  ذيرفتني)  عوامل ناپ »٥-٣«از بند  »٢-٥-٣«(زير بند  شود.، گفته مي هاانگل

هاي خام دامي براي مصارف سازي محموله هاي فرآوردهمهر گونه سال ذكر شده استلذا همانگونه كه در نامه سازمان دامپزشكي 

و پذيرش مسئوليت نظارت بر فرآيند توليد مذكورمي  موافقت كتبي سازمان غذا و داروغذايي، طبي و يا آرايشي و بهداشتي مستلزم 
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لذا پاسخ باشد، و با توجه به استعلام صورت گرفته از مدير كل محترم امور فرآورده هاي غذايي و آشاميدني سازمان غذا و دارو ، 

  .سازمان مذكور ملاك عمل در اين خصوص خواهد بود
ررسي برد ووگوي دولت و بخش خصوصي مموضوع در شوراي گفت، فع مشكلدرخواست نموده است تا جهت ر ايرانسنديكاي كنسرو 

  . قرار گيرد
 پيشنهاد:

نظارت  واصلاح دستورالعمل اجرايي كنترل منظوربهسازمان دامپزشكي كشور ايران درخواست نموده است سنديكاي كنسرو 

 و)در خصوص انگل HRبه ايران( هاي خام دامي و الزامات بهداشتي براي واردات ماهي منجمدبهداشتي فرآورده

حذف انگل تريپانورنكا به عنوان يك شاخص كيفي، بهداشتي و ايمني براي تون ماهيان مورد مصرف در صنعت 

  .موضوع در دستوركار شوراي گفت و گوي دولت و بخش خصوصي قرار گيرد كنسروسازي در دستورالعمل هاي مذكور

 
      

 

 
 
 


